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Cucoanele

Miscela: Pinot Grigio 50%, Riesling 50%
Classificazione: Vino bianco secco

Anno di vendemmia: 2023

Alcol: 12,5%

Consumo Temperatura: +10° ... +12° C
Maturazione: min. 1 5 mesi in botti di
rovere francese.

Note di degustazione: Un vino leggero ed
elegante che esprime sapori di agrumi
all'inizio

A poco a poco, si aprono note di pesca,
seguite da note di agrumi e acidita
corroborante.

Abbinamenti gastronomici: cibo piatti di
carne bianca frutti di mare.

Sede legale Via Luca Giordano — Saviano (Na)
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