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Miscela: Merlot 50%,
Cabernet Sauvignon 25%,
Saperavi 25%
Classificazione: Vino rosso secco
Anno di vendemmia: 2020
Alcol: 15,0%
Consumo Temperatura: +10° ... +12° C
Maturazione: min. 15 mesi in botti di
rovere francese.

Note di degustazione: Un blend elegante
con un bouquet fruttato e una freschezza
che ricorda i vini del Nuovo Mondo. Si
abbina magnificamente a piatti come il
4 filetto, la coscia di agnello arrosto al forno
‘ con spezie, le costolette di maiale glassate
al miele, accompagnate da verdure
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Sede legale Via Luca Giordano — Saviano (Na)
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